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RESUMO

A xantana é um hidrocoléide produzido por fermefbagerdbia de agucares a partir de bactérias do
género Xanthomonas sendo utilizado na fabricacdo de alimentos, lhidarmacos, tintas e na
exploracdo de petréleo. A FAO preconiza um teorimmnde piruvato na xantana. A variacdo das
condigdes operacionais durante o processo fermengade promover modificagdes na composi¢ao
qguimica da xantana, principalmente em relacdo @ode acetil e piruvato. Este trabalho objetivou
avaliar a influéncia da agitacdo nos teores del &cpiruvato de xantana produzida ptanthomonas
arboricola pv pruni cepa EDE. O polimero foi produzido ennfentador de bancada de 5L de acordo
com a patente WO/2006047845. Os teores de acgiifuwato foram mensurados por métodos
colorimétricos. A elevacado no teor de acetil oap@penas na agitacdo intermediaria, enquanto que o
conteudo de piruvato aumentou quando foi empregadatacdo maxima estudada. Portanto, conclui-
se que os conteudos de acetil e de piruvato fonfloenciados pela variacdo da agitacdo durante a
producado de xantana provenientex@amthomonas arboricolpv pruni, cepa EDE
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1 INTRODUCAO

A xantana é um heteropolissacarideo microbian@eslunlar de elevado interesse para
indUstrias alimenticia, farmacéutica, de tintaseérgbifera por sua capacidade de formar

solugdes viscosas pseudoplasticas e muito estgete a temperatura e pH; isto se deve as
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suas propriedades reoldgicas, que superam as des qublissacarideos comercializados
(SUTHERLAND, 1982; GARCIA-OCHOA et al, 2000).

Variacdes nas condi¢cdes operacionais, como tenopaygiH, agitacdo, aeracao, entre
outros, aplicadas a producgéo da xantana, sao $ajoeepodem influenciar a produtividade do
processo fermentativo, bem como as propriedadescengosicdo quimica do polimero
obtido (GARCIA-OCHOA et al., 2000. Por isso, a casigio quimica da xantana tem sido
amplamente estudada, por se tratar de uma estpdssdvel de mudancas ocasionadas pelas
diferentes condi¢Bes operacionais (BORGES, VENDROIST, 2008). A estrutura quimica
da xantana é composta por repetidas unidades pac#aglicas, constituida por unidades de
glicose unidas por ligacfes glicosidicas, formaadoadeia principal; e, também, por uma
cadeia lateral composta por unidades de manosil@ @glcurdnico; ainda existindo radicais
acetil e piravico (JEANES; PITTSLEY; SENTI, 196JANSSON; KENNE; LINDBERG,
1975). O conteudo de piruvato e acetil afetam #sragdes intra e intermoleculares na
xantana, e entre xantana e outros polimeros (TAKEKAMURA, 1984; KANG, PETTIT,
1993; PETERS et al., 1993).

Com base no exposto, este trabalho objetivou avalimfluéncia da agitacdo nos
teores de acetil e piruvato na xantana produzidaXpathomonas arboricolav pruni cepa
EDE.

2 DESENVOLVIMENTO

2.1 MATERIAL E METODOS

Os polimeros foram produzidos em fermentador BioBt de 5L, segundo patente
WO0/2006047845 (VENDRUSCOLO et al., 2006), mantesdoeconstante a aeracdo e
variando-se a agitacdo: minima (A), intermedidBag maxima (C).

Os teores de acetil e piruvato foram snesdos colorimetricamente pelos métodos
2,4-dinitrofenilhidrazina e acido hidroxamico, deoedo com Sloneker e Orentas (1962) e
McComb e McCready (1957), respectivamente. Os taadns foram tratados por Andlise de

Variancia e Teste de Tukey.
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2.2 RESULTADOS E DISCUSSAO

Varios autores relatam que a variacdo das corgligieeracionais aplicadas na
producdo de xantana pode promover modificacfes omapa@sicdo quimica da xantana,
principalmente em relacdo ao teor de acetil e piw(CADMUS et al.,, 1978; CASAS,
SANTOS e GARCIA-OCHOA, 2000; PAPAGIANNI et al., 2D0

A andlise estatistica mostrou questexdiferenca significativa nos teores de acetil
(Figura 1) ocasionada pela variacdo da agitacdorezyaga na producdo de xantana. A
elevacdo no teor de acetil ocorreu apenas na agitatermediaria, enquanto que o contetdo

de piruvato (Figura 2) aumentou quando foi empragadgitacdo maxima estudada.
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Figura 1: Teores de acetil na xantana produzidparboricolapv pruni em fungéo da

agitacao (letras distintas diferem estatisticampate teste de Tukey com p<0,05). A =

agitacdo minima, B = agitacao intermediaria, C itagg§o maxima.

Casas, Santos e Garcia-Ochoa (2000), tambémceeaifn influéncia da agitagédo
sobre o conteudo de acetil; mas diferentementeedéicado em nosso trabalho, os autores
citados observaram um aumento continuo nos teerasetil com o aumento da agitacdo, no

intervalo estudado. Por outro lado, a agitacaamificenciou o teor de piruvato.
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Figura 2: Teores de piruvato na xantana produznd parboricolapv pruni em funcéo da
agitacao (letras distintas diferem estatisticampate teste de Tukey com p<0,05). A =

agitacdo minima, B = agitacao intermediaria, C itag§o maxima.

De acordo com Shatwell et al. (1990), teores @élacde piruvato, respectivamente,
de até 5 e 8%, séo teoricamente possiveis; podairdta, haver uma porcentagem maior de
grupos acetil. Para Burdock (1997) e FAO (1999)txams devem apresentar um valor
minimo de 1,5% de piruvato e Garcia-Ochoa et 802 recomendam um valor maximo de
5,7%. Os valores de acetil encontrados no preseaiialho estdo de acordo com a literatura;
entretanto, os baixos valores de piruvato obtidmem ser decorrentes do tratamento térmico
realizado no caldo fermentado, como relatado paog@&voet al. (2009) em suas pesquisas.
Este tratamento € preconizado porque inativa agasébacterianas e as enzimas, além de
melhorar as propriedades reoldgicas da xantaneenmamtando sua viscosidade (SMITH;
PACE, 1982; CALLET; MILAS; RINAUDO, 1989; SUTHERLAN, 1993; CAPRON;
BRIGAND; MULLER, 1998; GARCIA-OCHOA et al., 2000; BRN; LANGENDORFF;
BOULENGUER, 2002).
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3 CONCLUSAO

O acréscimo da agitacao, para o intervalo estudafleenciou significativamente os
teores de acetil nas xantanas produzidasXamthomonas arboricolpv pruni cepa EDE,
ocasionando aumento na agitacdo intemediaria. @Gewda de piruvato foi influenciado

apenas na maxima agitacdo, quando observou-semantusignificativo.
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