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RESUMO

Lipases sdo enzimas pertencentes ao grupo dasasiespcuja principal funcdo biolégica € catal@sar
hidrolise de triacilgliceréis insoltveis em acidpsxos livres, mono e diacilglicerois e glicerol. O
objetivo deste trabalho foi a utilizacdo de diféesnfontes de suplementos para se obter a
maximizacéo da producéo de lipase produzida paciierm crustosum em processo de fermentacao
em estado sélido usando como substrato o farelsofe Observou-se uma maxima produgédo de
238,38 U/g de substrato seco (gss) com adi¢do eleeaie oliva a 1%, Oleo de arroz a 1%, agua de
maceracdo de milho a 4% e 2 % de uréia. Este talpsrmite concluir que Benicillium crustosum

€ um micro-organismo promissor para producdo desdip com atividade de esterificacdo usando
diferentes residuos agroindustriais como substratos

Palavras-chave:LipasesPenicilium crustosunfarelo de soja, suplementos
1 INTRODUCAO

As lipases tem um grande numero de aplicac6eschioiiegias devido as diferentes
reacdes que elas sdo capazes de catalisar, semsidetado 0 mais versatil biocatalisador
(Reetz, 2002).

Atualmente o plantio de soja no Rio Grande do Sumh\crescendo, e com iSso 0S
residuos fornecidos pelas industrias também, estiéias vezes sdo destinados a alimentacao
animal, como bovinos, suinos e aves. Mas estedumsipodem ser usados como substratos
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sendo econdmicamente viavel para a producdo dsebpam processo de fermentacdo em
estado solido com a suplementacéo de fontes dermagbnitrogénio baratas e simples.

Fermentacdo em estado solido (FES) é definida aopr@esso que envolve a matriz
sélida e é realizada em auséncia ou quase ausémdagua livre, no entanto, o substrato
possui umidade suficiente para sustentar o crestime metabolismo do microrganismo
(Singhania et al, 2009).

Este trabalho tem como justificativa a utilizacd rdeios economicamente viaveis
para a producéo de lipases a partir da FES, p@itesa se mostrado como uma alternativa na
producdo de enzimas microbianas, devido a poskbid de utilizacdo de residuos e
subprodutos da agroindustria como fonte de nuggertsuporte para o desenvolvimento do
micro-organismo.

O objetivo foi estudar a suplementacédo do meiorddytéo de lipase em FES gor
crustosumvisando a utilizacdo de residuos agroindustriais [se obter um processo mais

econdmico quando aplicado em diferentes reacoedatesse biotecnologico.

2 DESENVOLVIMENTO

2.1 MATERIAL E METODOS

Substrato

Utilizou-se como substrato o farelo de soja - Fén(¢gmente doado pelo OLFAR,
Erechim, RS, Brasil). Os suplementos foram aprades, 6leo de soja (OS), 6leo de arroz
(OA) azeite de oliva (AO), uréia (U), melaco de &dMe), Agua de Maceracdo de Milho
(AMM). Utilizou-se o Penicillium crustosunctom ajuste da quantidade de esporos a uma

concentracdo de 108 esporos/g de farelo de seewngét al., 1997).

Producao de Lipase

A suplementacéo da producédo de lipasesPparrustosunfoi realizada em 48 horas
de fermentacdo em estado sélido, para o farelojdea 30°C e 60 % de Umidade.
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Determinacédo da atividade de sintese

A sintese de ésteres catalisada pelo extrato meto enzimatico foi seguida por
ensaios de titulacéo (Oliveira et al., 2006). Ap@sibacdo em agitador por 40 min.a40°C e
160rpm, o teor de acidos graxos remanescentesquenta foram extraidos pela adicdo de 20
mL de uma solucéo acetona/etanol (1:1 v / v). Tadosnsaios foram realizados em duplicata
e os resultados sdo expressos em termos de unidadgsama de matéria seca de extrato
bruto enzimatico (U/g). A quantidade de acido camsa foi determinada por titulacdo com
NaOH 0,033M. Uma unidade de atividade enzimatidgad&inida como a quantidade de
enzima que consome [imol de &cido graxo /min, nas condi¢cdes de ensaavdICanti et
al.2005).

2.2 RESULTADOS E DISCUSSAO

SUPLEMENTACAO DO FARELO DE SOJA

A atividade de esterificacdo mais alta foi obtidac2,6% (p/p) de AO e 2,3% (p/p)
de uréia (186,26U/g), seguida da triplicata do pargntral com 1,5% (p/p) de AO e 5,5%
(p/p) de uréia (152,76; 157,46 e 155,11U/g), orelatggiu a otimizacdo do processo. Rigo
et al. (2009), avaliando a cinética do processmdatativo utilizandoPenicillium sp.,
mostraram que a suplementacdo melhorou o meio ddugdio da enzima. Uma Otima
producao de lipase foi encontrada no farelo de sgpementado com 6g/kg de uréia e Oleo
de soja (C/N 6,11), em diferentes pH, a uma tentpexale 20°C.

Ferraz (2010) et al. observaram as maiores atiesldé esterificacéo (174,80 U/g de
substrato seco (gss)) do Penicillium crustosum FBS utilizando farelo de soja como
substrato. Pesquisando os micro-organismos P584e Rigo et al. (2010) mostraram a
possibilidade de producdo de lipases com diferecaeacteristicas alcalinas e acidas. Em
farelo de soja suplementados com uréia e 6leo @e sstes micro-organismo produziram
139,2 e 140,7 Ulg de substrato seco em 48 h deefdagio, em condicOes acidas e alcalinas,

respectivamente.
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3 CONCLUSAO

A utilizacédo dos residuos agroindustriais comodsrdlternativas de substratos para
producdo de enzimas podem auxiliar na reducdo tlacfo ambiental, além de reduzir o
custo global de producao, levando em conta queasilB¥ um pais rico, em se tratando destes
residuos, o que justifica a investigacdo dos mesmosbtencdo de produtos de alto valor

agregado.
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