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RESUMO

Xanthomonaséo bactérias fitopatogénicas que fermentam asnoiginte aclcares, como sacarose e
glicose, produzindo um heteropolissacarideo derainxantana. Este possui elevado interesse
industrial nas industrias alimenticia, farmacéytimtintas e petrolifera por sua capacidade dedor
solugBes viscosas pseudoplasticas e estaveis;séstdeve as suas propriedades reoldgicas, que
superam as de outros polissacarideos comerciatizaiiacbes nas condi¢cdes operacionais, como
temperatura, pH, agitacdo, aeracdo, entre outtdizados durante a producdo da xantana podem
influenciar no rendimento do processo fermentatha gualidade do polimero obtido, bem como na
producdo de enzimas envolvidas na sintese e deg@d® biopolimero. O acumulo de xantana no
caldo durante a fermentacao eleva a viscosidadeedmo; assim é necesséario o emprego de diluentes
que possibilitem a remocdo das células e postedtmdo de enzimas extracelulares no caldo
fermentado. Como base no exposto, este trabalhetivaj avaliar a influéncia de diluentes na
atividade celulolitica em caldo fermentado p@nthomonas arboricol@v pruni cepa EDE. Como
diluentes do caldo fermentado empregou-se solughioasou tampdao citrato, respectivamente, na
proporcdo 1:1. A atividade enzimética foi deterrdmaem trés temperaturas (28, 35 e 45°C)
empregando como substrato carboximetilcelulose.r&siltados foram tratados por Andlise de
Variancia e Teste de Tukey. Em solucdo salina 8°€ 4 atividade celulolitica foi mais elevada. A
solugéo salina empregada como diluente do caldnefgado deXanthomonas arboricol@v pruni
cepa EDE apresentou maior eficiéncia para postalieterminacdo da atividade celulolitica,
alcancando-se maiores valores de atividade a 45°C.

Palavras-chave:Xanthomonascaldo fermentado, celulase, solugéo salina, tarjéto.
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1 INTRODUCAO

Xanthomonassdo bactérias fitopatogénicas que fermentam aenolginte acucares,
como sacarose e glicose, produzindo um heteropoéisiEleo denominado xantana (LILLY,
1958; SUTHERLAND, 1996). A goma xantana é ampalmerhpregada industrialmente
nos setores alimenticios, petrolifero e farmacéutidevido as suas propriedades
viscosificante, suspensiva, estabilizante, emuatsifie, entre outras (BECKER et al., 1998;
SUTHERLAND, 1996; KATZBAUER, 1998; VUYST; LOO; VANBMME, 1987). E o
anico polimero que pode apresentar, simultaneamaltéeviscosidade e pseudoplasticidade
mesmo em baixas concentragdes (SUTHERLAND, 1996RGIA-OCHOA et al., 2000).

As condicdes utilizadas no processo fermentativiepoinfluenciar a producédo e as
propriedades da xantana (GARCIA-OCHOA et al., 2080pssas sdo dependentes das
enzimas atuantes durante o processo de sintesas @epdutoras de xantana sintetizam
inlmeras enzimas extracelulares que podem degmadaopolimero, como as celulases.
Existem também enzimas intracelulares, localizawaperiplasma; caso ocorra a lise celular
durante a cultura, estas enzimas podem ser likeraolaneio extracelular e provocarem a
degradacéo do polimero (SUTHERLAND, 2001).

Na producdo de xantana, a viscosidade do caldorgarpelo acumulo do polimero.
Assim, para separar as células do restante do eaddtudar as enzimas extracelulares, torna-
se necessario 0 uso de diluentes para possil@itaroperacdo. Este trabalho objetivou avaliar
a influéncia dos diluentes solucéo salina e tangi#ato na atividade celulolitica, em caldo

fermentado poKanthomonas arboricolpv pruni cepa EDE.

2 DESENVOLVIMENTO

2.1 MATERIAL E METODOS

A fermentacdo foi conduzida em fermentador Biosit de 5L, segundo
WO0/2006047845 (VENDRUSCOLO et al., 2006). Utilizee-como diluente do caldo
fermentado solucdo salina 0,89% (S) e tampéao @ipét 7,0 (T), conforme Tabela 1. A

atividade celulolitica foi determinada pelo méto@iNS empregando como substrato
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carboximetilcelulose (Miller, 1959; modificado),m&® determinada em trés temperaturas 28,

35 e 45°C (Tabela 1). Os resultados foram tratpdo#nalise de Variancia e Teste de Tukey

Tabela 1: Combinacgdes entre diluentes do caldodetawio e temperaturas na determinacao

da atividade enzimatica.

Combinacdes Diluentes* Temperaturas (°C) **
S28 28
S35 Solucgéo salina 35
S45 45
T28 28
T35 Tampao citrato 35
T45 45

* diluentes do caldo fermentado
** ytilizados na determinacao da atividade enzicaa

2.2 RESULTADOS E DISCUSSAO

A Figura 1 mostra os resultados de atividade ckiida em funcdo do diluente do
caldo fermentado e da temperatura na reagdo enzanétnalisando separadamente cada
tratamento, pode-se observar um incremento sigtiffi, na atividade celulolitica, com o
aumento da temperatura, para os dois diluenteslaagis. Comparando os dois diluentes,
observou-se os maiores atividades enzimaticas quamgpregou-se solucdo salina. Os
resultados indicaram nédo houve diferenca signifiaatjuando utilizou-se as combinagoes

solugéo salina/28°C e tampao citrato/35°C.
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Figura 1: Avaliacdo da atividade celulolitica dédoafermentado, diluido com solucéo salina
(S) ou tampéo citrato (T), em diferentes tempeastui28, 35 e 45°C). Letras distintas,
diferem estatisticamente pelo teste de Tukey coQa<

3 CONCLUSAO

A solucéo salina, empregada como diluente do cdoentado deXxanthomonas
arboricola pv pruni cepa EDE, apresentou maior eficiéncia gaosterior determinagéo da
atividade celulolitica, alcan¢cando-se maiores ealale atividade a 45°C.
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