‘ 7 SIMPOSIO DE
(\ I ALIMENTOS 46/450

Engenharia 4 T PARAAREGROSUL
“Alimentos \UPF. Passo Fundo, 23 & 24 de abril de 2009

ANALISE FiSICO-QUIMICA DE AGUARDENTE E GRASPA
PRODUZIDAS NA REGIAO DE PASSO FUNDO

Aline Filippi, Denise Lanzarin, Franciele Balestro, Paulo Roberto Koetz*

Laboratério de Aulas Prdticas, Curso de Engenharia de Alimentos, Universidade de Passo Fundo

*Email: koetz@upf.br
RESUMO

A aguardente de cana é uma das bebidas preferidas dos brasileiros. A graspa é consumida
principalmente pela populacdo de origem italiana. No processo de destilacdo ficam residuos de cobre e
de metanol, que sdo toxicos para o consumidor. Foram analisados teor alcodlico, metanol e cobre de
trés amostras de aguardente e trés amostras de graspa, produzidas e comercializadas na regido de
Passo Fundo, comparando os valores encontrados com os valores determinados pela Legislacdo. O
teor alcodlico foi determinado através do método densimétrico, o metanol através do método
colorimétrico e o cobre por espectrofotometria de absor¢do atdmica. Para o tratamento de dados das
andlises de metanol e teor alcodlico foram aplicados o teste de ANOVA e Tukey. A concentragdo de
metanol ultrapassou o limite maximo da legislacio em trés amostras de graspa e uma amostra de
aguardente, ja o teor alcodlico de todas as amostras encontrou-se dentro dos padrdes estabelecidos por
Lei, e a concentragdo de cobre, foi maior do que a admitida, apenas em uma das aguardentes. Estes
resultados indicam a falta de conhecimento tecnoldgico de produgdo, por parte de alguns produtores.
O estudo deve contribuir para o incentivo na melhoria da producdo de aguardentes e graspas

artesanais.

Palavras-chave: cachaca, teor alcodlico, metanol, cobre.
1 INTRODUCAO

A obtencdo de aguardentes e graspas de qualidade exigem o desenvolvimento
adequado das etapas do processo produtivo. A qualidade da matéria-prima, a condugao da
fermentacdo e a destilacdo influem nas caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais das

bebidas.
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O metanol € constituinte natural nas bebidas alcodlicas, originado da degradacdo da
pectina, encontra-se em quantidades pequenas em relacdo aos demais componentes, porém se
presente em concentracdo maior que a permitida pode causar danos a saide humana.
(CARDOSO, 2001 apud CANTAO 2006).

O emprego de alambiques de cobre € bastante difundido na producdo de destilados. A
preferéncia deve-se, a facilidade de manipulacdo, solidez mecanica e a durabilidade do
material, além de atribuirem ao cobre o papel de catalisador durante o processo de destilacao
da aguardente (VENTUTINI, 1987 apud CANTAO, 2006).

O teor alcodlico varia de acordo com o tipo de bebida e com o processo de produgao.
A graspa é considerada a bebida com teor alcodlico de 35% a 54% em volume, a 20°C, obtida
a partir de destilados alcodlicos simples de bagaco de uva, com ou sem borras de vinhos
(BRASIL, 2004). A aguardente de cana € a bebida com graduacdo alcodlica de 38% a 54 %
em volume, a 20°C, obtida de destilado alcodlico simples de cana-de-agicar ou pela
destilacdo do mosto fermentado de cana-de-actcar, podendo ser adicionada de agucares até 6
g.L-1 (BRASIL, 2005).

As andlises fisico-quimicas contribuem para a andlise da qualidade do produto, se
tornando importantes, pois podem prevenir riscos a saide publica, quando os componentes
das bebidas passam dos valores padroes tolerados. Com isso € possivel ter uma nocdo da
deficiéncia que pequenos produtores t€ém na producdo dessas bebidas, incentivando o apoio
tecnoldgico, para o melhoramento da producdo, a fim de estimular e ampliar esta atividade
para o beneficio destes produtores rurais, o que justifica este trabalho.

O objetivo do trabalho foi analisar a qualidade fisico-quimica de amostras de
aguardente e graspas produzidas na regidao de Passo Fundo realizando andlises de metanol,

cobre e teor alcodlico, verificando se as mesmas atendem a legislacdo vigente.

2 DESENVOLVIMENTO

2.1 Material e Métodos

As amostras de aguardente de cana e graspa (Tabela 1) foram determinados a partir
dos métodos densimétrico, colorimétrico e espectrofotometria de absor¢do atdmica, para a
deterrminacdo de metanol, cobre e teor alcodlico respectivamente. Todas as andlises foram

feitas em triplicatas, para a seguranca dos resultados. O resultados das andlises de metanol e
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teor alcodlico foram tratados através do teste de Tukey (p < 0,05) e andlise de variancia

(ANOVA).

Tabela 1. Apresenta a legenda das amostras

Amostras Localidade
1 Nova Bassano Graspa
2 Vila Maria Graspa
3 Serafina Corréa Graspa
4 Camargo Aguardente
5 Encantado Aguardente
6 Serafina Corréa Aguardente

2.2 Resultados e Discussao

O gréfico da Figura 1 indica a presenca de metanol nas diferentes amostras, quatro
das amostras encontram-se acima e duas abaixo dos padroes da legislacdo que determina que
as aguardentes devem conter no maximo 20 mg.100 mL™" de 4lcool anidro. Das amostras que
estdo acima, encontram-se todas as graspas e a amostra 4 de aguardente.

Pela andlise estatistica, as Unicas amostras que podem ser consideradas iguais sdo as

amostras 5 e 6 pois apresentam (p > 0,05) o que confirma que a hipdtese nula € verdadeira.
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Figura 1:  Concentracdo de metanol em funcio das amostras
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Os niveis de teor alcodlico, tanto para graspa, como para aguardente, se encontram
dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo, que variam de 35 % a 54 % em volume, a 20 °C,

como mostra o grafico da Figura 2.

(o)}
o
]

&)}
o
1

legislagéo

B~
o
1

= N
oo
L

Teoralcodlico (°GL)
W
o

o

Amostras

Figura2:  Teor alcodlico em fun¢do das amostras

A amostra 3, aparentemente possui o maior teor alcodlico, porém com base no teste de
Tukey, € estatisticamente igual as amostras 2 e 1, pois (p > 0,05). As amostras 1, 2, 3 sao
significativamente diferentes das amostras 4, 5, 6 pois (p < 0,05), e sdo estatisticamente iguais
entre si pois (p > 0,05).

A concentracdo de cobre estd acima dos padrdes exigidos pela legislacio que € de 5
mg.L’1, apenas na amostra 6 de aguardente, como demonstra o grafico da Figura 3. Este
resultado pode ser atribuido a problemas intrinsecos a sua producao, por ser utilizado o cobre

como material na construcao de alambiques.
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Figura3:  Concentracdo de cobre em fung¢do das amostras
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3 CONCLUSAO

Os valores avaliados de metanol nas amostras demonstraram que trés graspas € uma
aguardente estdo acima do padrao maximo permitido por Lei. Na andlise de cobre, apenas a
amostra de uma das aguardentes analisadas ultrapassou a quantidade indicada pela
Legislacdo. J4 o teor alcodlico verificado nas amostras de aguardente e graspa, estdo dentro
dos valores que sugerem a Legislacdo. Portanto, pode-se constatar a dificuldade tecnolégica

que certos produtores encontram na producao dessas bebidas.
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