
2020/1  - Oferta de disciplinas do PPGCTA  

1º Bimestre 

Nº créditos Disciplinas Professor 

3 Química de Alimentos (QA) Christian Reinehr 

3 Processo  de separação na indústria de alimentos  (PSIA) Jeferson Piccin 

2 Estágio em Docência I (somente para turma 2019) (EDOCI) Telma Bertolin 

3 Microbiologia de Alimentos (MA) Laura Rodrigues 

1 Seminários II somente para turma 2019 Marcelo 

1 Dissertação I e III (DI e DIII) Todos professores 

 

Turnos 05/mar 12/mar 19/mar 26/mar 02/abr Feriado 16/abr 23/abr 30/abr 07/mai 

Quinta 

manhã 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 
X 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 

Processo de 

separação 

Quinta 

manhã 
EDOC I EDOC I EDOC I EDOC I EDOC I X EDOC I EDOC I EDOC I  

Quinta 

tarde 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 
X 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Quinta de 

tarde 
 

Seminários 

II 
  

Seminários 

II 
X  

Seminários 

II 
  

Turnos 06/mar 13/mar 20/mar 27/mar 03/abr Feriado 17/abr 24/abr Feriado 

 

08/mai 

Sexta 

manhã 
Micro Ali Micro Ali Micro Ali Micro Ali Micro Ali X Micro Ali Micro Ali X Micro Ali 

Sexta  

tarde 
         

Planejam. 

Expe. 

 Disciplinas PSIA e MA - 5 períodos em cada dia 

 Disciplinas de EDOCI, QA e Seminários – 4 períodos em cada dia 

 



 

2º Bimestre 

 

Nº créditos Disciplinas Professor  

3 Planejamento de experimentos (PE) Aline Dettmer 

3 Ciência e Tecnologia da Carne (CTC) Luciana Ruschel 

1 Metodologia Científica  Luciane Colla 

2 Estágio em docência II (somente para turma 2019) Telma Bertolin 

1 Seminários II somente para turma 2019 Christian ou Marcelo 

1 Dissertação I e III (distribuir em  todo semestre) Todos professores 

 

 

 

Turnos 14/maio 21/maio 28/maio 04/jun 11/ju 18/jun 25/jun 02/jul 09/jul  

Quinta 

manhã 
Metodologia  

Metodologia Metodologia Metodologia 
X 

     

Quinta 

tarde 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 

Química de 

Alimentos 
      

 

Quinta de 

tarde 
 

Seminários 

II 
  X     

 

Turnos 15/maio 22/maio 29/maio 05/jun 12/jun 19/jun 26/jun 03/jul 10/jul 17/jul 

Sexta 

manhã 
Micro Ali Carnes Carnes Carnes Carnes Carnes Carnes Carnes Carnes 

 

Carnes 

Sexta  

tarde 

Planejam. 

Expe.  

Planejam. 

Expe. 

Planejam. 

Expe. 

Planejam. 

Expe. 
X 

Planejam. 

Expe. 

Planejam. 

Expe. 

Planejam. 

Expe. 

Planejam. 

Expe. 

 

 Disciplina de EDOCII e dissertações –horário livre 

 Disciplinas CTC e PE - 5 períodos em cada dia 

 Seminários II e Metodologia Científica   4 períodos por turno 



  



Previsão de disciplinas para 2020/2 

 

3º Bimestre 

Nº créditos Disciplinas Professor 

3 Tópicos Especiais  
Todos professores (uma aula cadastrada 

por docente) 

3 Bioprocessos em Alimentos Luciane Colla/ Jorge Costa 

3 Análise Instrumental  Charise Bertol 

3 Processamento e Preservação de Alimentos Vandré Brião 

3 Processos de Separação na Indústria de Alimentos  Jeferson e Aline 

1 Dissertação II e IV  (distribuir em  todo semestre) Todos professores 

1 Seminários I  Christian/Marcelo 

 

4º Bimestre 

Nº créditos Disciplinas Professor 

3 Tópicos Especiais  
Todos professores (uma aula cadastrada 

por docente) 

3 Processos bioquímicos Telma Bertolin 

3 Valoração de Resíduos Agroindustriais Marcelo/Jeferson/Aline 

1 Seminários I  Christian/Marcelo 

 


