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DISCIPLINAS E EMENTAS

Para concluir o curso, o aluno devera integralizar 24 créditos em disciplinas oferecidas de forma semestral e

quatro créditos em disciplinas de carater obrigatério (Dissertacao |, II, Il e IV), totalizando 28 créditos. Além

disso, devera fazer experimentos que resultem em dados e utilizados para redigir a dissertacao, a qual devera

ser defendida perante banca, no prazo de dois anos.
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3/45h

3/45h

3/45h

3/45h

3/45h

EMENTA

Aplicacdo de técnicas analiticas quimicas, fisicas e instrumentais.
Métodos avancados em anélise de alimentos. Validacdo de

métodos analiticos.

Métodos sensoriais aplicados ao desenvolvimento de novos
produtos e controle de qualidade na industria de alimentos:
métodos descritivos, discrimintativos e afetivos. Testes de
localizacdo central e de uso doméstico. Formacao de painel

sensorial. Métodos estatisticos aplicados a analise sensorial.

Cinética enzimatica e microbiana. Processo fermentativo industrial
genérico. Caracteristicas de bioprocessos submersos e em estado
solido e biorreatores. Produtos alimenticios e novos ingredientes

obtidos por bioprocessos.

Estrutura, composicdo quimica e valor nutricional. Controle de
qualidade. Processamento de graos. Propriedades fisicas, quimicas
e reoldgicas de farinhas. Matérias primas, ingredientes e aditivos
utilizados em produtos de panificacdo. Tépicos avancados em

tecnologia de graos e farinhas.

Mercado brasileiro e mundial de produtos lacteos. Composicdo e
aspectos fisico-quimicos do leite e seu efeito na qualidade e
processamento de laticinios. Processamento de produtos lacteos:
leite fluido, bebidas lacteas, produtos fermentados. Creme de leite
pasteurizado, manteiga e requeijdo. Doce de leite. Leite evaporado,

leite condensado e leite em p6. Queijos e soro de leite. Tendéncias
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e inovacdes em laticinios.

Influéncia do pré e pés abate na qualidade da carne.
Transformacdo do musculo em carne. Instalacdes para a
industrializacdo de matérias primas de origem animal.
Industrializacao de produtos de origem animal. Subprodutos da
inddstria da carne. Novos tépicos de interesse na ciéncia e

tecnologia de carnes.

Incidéncia e tipos de microrganismos envolvidos em contaminacéo,
deterioracio e doencas veiculadas por alimentos. Controle de
qualidade microbiolégico em alimentos. Novas técnicas na
deteccao de microrganismos e seus produtos em

alimentos.Fatores de viruléncia. Biofilmes.

Estudo de transformacdes quimicas dos constituintes dos
alimentos. Estrutura fisica, propriedades quimicas e reacdes de

macro e micronutrientes de alimentos.

Topicos de estatistica experimental. Andlise de variancia.
Planejamento fatorial completo e fracionario. Superficie de
resposta. Modelagem de misturas. Uso de programas

computacionais para andlise estatistica.

Operacoes de conservacao e processamento de alimentos.
Processos térmicos e ndo térmicos: pasteurizacio,
ultrapasteurizacao, esterilizacao.

Conservacao pelo frio. Ultra-pressdo. Campo elétrico. Irradiacao.
Métodos combinados de conservacao. Uso de aditivos. Inovacoes

e tendéncias em processos da industria de alimentos.

Processos para preparacao da matéria-prima e purificacao de
produtos alimenticios. Processos de separacao fisico-mecanicos.
Processos continuos e por estagios de separacao de liquidos e
gases, vapor liquido, liquido-liquido, liquido-sélido. Tecnologia de

fluidos supercriticos. Processos de separacao por membranas.

Processos bioquimicos em vegetais e produtos carneos. Enzimas
no processamento de alimentos e

sua utilizacdo na transformacao de carboidratos, proteinas, lipid
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3/45h
Especiais
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2/30h
Docénciall
Estagio de
2/30h
Docéncialll
Metodologia
1/15h
Cientifica
Semindrios | 1/15h

ios e acidos na industria de alimentos. Vias metabdlicas de

anabolismo e catabolismo em microrganismos.

Disciplina em que o tema é orientado dentro de uma linha de
pesquisa especifica do Programa e deve fornecer ao pés-
graduando

formacao especializada, abordando tépicos ndo trabalhados ao |
ongo do curriculo regular do curso, procurando ainovacdoe
atualizacao de conhecimentos. Poderd ser exigida apresentacao de

trabalho de conclusao ou de avaliacao.

Processo ensino-aprendizagem e técnicas didatico-pegagdgicas no
ensino superior. Planejamento da acdo docente. Avaliacdo do
rendimento académico. Desenvolvimento de estagio docente em
salade aulaem curso de graduacao, sob orientacao e supervisao de
um professor do programa de pés-graduacao. A disciplina devera
ser realizada obrigatoriamente pelos alunos contemplados por
qualquer tipo de bolsa. O docente responsavel atua como

coordenador da disciplina.

Desenvolvimento de estagio docente em sala de aula em curso de
graduacao, sob orientacao e supervisdo de um professor do
programa de pds-graduacao. A disciplina deverd ser realizada
obrigatoriamente pelos alunos contemplados por qualquer tipo de
bolsa. O docente responsavel atua como coordenador da

disciplina.

Abordagem Sistémica aplicada a Pesquisa Cientifica.
Caracteristicas e elementos do Método Cientifico. Métodos
Quantitativos e Qualitativos.

Projeto de Pesquisa-Roteiro de Elaboracdo: Componentes de uma
pesquisa, Planejamento de Pesquisa. Classificacdo da Pesquisa e
seus Métodos. Relatério de Pesquisa-Roteiro de Elaboracao:
Diretrizes e estrutura do Relatério. Apresentacao oral e
Apresentacao eletrénica. Artigo cientifico-Roteiro de Elaboracao:

Diretrizes e estrutura do Artigo

Elaboracéo e apresentacdo do Projeto de Dissertacao (1.

Introducao, 2. Justificativa, 3. Objetivos, 4. Revisdo da Literatura,
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5. Material e Métodos, 6. Cronograma, 7. Orcamento, Referéncias
Bibliograficas). O docente responsavel atua como coordenador da
disciplina, organizando as bancas de apresentacdo dos projetos de

dissertacio.

Apresentacao parcial do Relatério (1. Introducao (inclui
justificativas e objetivos), 2. Desenvolvimento (Revisdo da
Literatura, Material e Métodos,

Resultados parciais, Discussdo dos Resultados). Exame de
Qualificacdo com énfase nos resultados. O docente responsavel
atua como coordenador da disciplina, organizando as bancas de

apresentacao dos exames de qualificacao.

Atividades realizadas pelos discentes com objetivo de confeccao
das varias etapas para implementacao da dissertacao de mestrado
sob a supervisdo de um professor orientador. Ao final da disciplina
de orientacoes |l o discente devera defender o projeto de
dissertacao, na disciplina de Seminarios I. Ao final da disciplina de
orientacoes 1l o discente devera realizar a qualificacdo da
dissertacao, na disciplina de Seminarios Il.

Ao final da disciplina de orientacdes IV o discente deverarealizar a
defesa publica da dissertacdo. Caso nao defenda, podera

solicitar prorrogacao do prazo.
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