
ORGANIZAÇÃO CURRICULAR
CURSO TÉCNICO EM ALIMENTOS

ETAPA DENOMINAÇÃO
COMPONENTES
CURRICULARES

PERÍODOS SEMANAIS

I II III IV

I

II

III

IV

Fundamentos aplicados
à química dos alimentos

Química Geral

Química Orgânica

Bioquímica

Química Analítica e Instrumental

Informática Básica
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Análise do Processo de
Produção dos Alimentos
e Aspectos Ambientais

Bromatologia

Microbiologia

Gestão e Controle de Qualidade

Gestão Ambiental: Gerenciamento
de Resíduos

04- - -Operações Unitárias na Indústria
de Alimentos

Tratamento de Águas e E�uentes

02- - -Segurança e Higiene Industrial

Tecnologia de 
Processamento 

de Alimentos

Tecnologia de Carne e Derivados

Tecnologia de Leite e Derivados

Tecnologia de Grãos e Derivados

Tecnologia de Frutas e Hortaliças

Tecnologia de Bebidas

Tecnologia de Óleos e Gorduras

02- - -Administração na Indústria de Alimentos

02- - -Metodologia Científica

Estágio Supervisionado

TOTAL 24 24 24 24

Aprovado pela Deliberação do CEED/RS nº 105/2019  - Eixo Tecnológico: Produção Alimentícia

Segurança do Trabalho

Relações Humanas no Trabalho 02

- - - 24


